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Menu du 20 avril au 26 avril 2026

MIDI JOUR SOIR
Potage ou Salade Piémontaise Potage
Sauté dedinde | B Flamiche aux poireaux
LUNDI 20

Haricot beurre

Sainte Odette

Salade verte

Fromage Compote
Fruits de saison Maizena au lait
Potage ou Salade d'artichaut Potage
Paupiette de veau 18 Ravioli au saumon
_ - MARDI 21
Carottes vichy , Salade verte
Saint Anselme _
Fromage Mousse citron
Flan patissier au chocolat Semoule au lait
Potage ou CEuf mayonnaise Velouté poireaux pomme de terre
Pétes & la bolognaise T2/ MERCREDT 22 Gratin de légumes

Fruits de saison

Saint Alexandre

Salade verte
Maizena au lait

Potage ou Avocat vinaigrette
Cuisse de lapin a la moutarde iN
Pommes rissolées
Fromage
Coupe d'abricot

JEUDI 23
Saint Georges

Potage
RGti d =
oti de porc e
Endives braisé
Fromage blanc a la vanille
Semoule au lait

Potage ou Paté Hénaff
Pavé de saumon

VENDREDI 24

Potage
Galette au beurre 48

Ratatouille Saint Fidele ou au lait ribot
Fromage Fruits de saison
Tle flottante Maizena au lait
Potage ou Champignons a la grecque Potage
Saucisse de Toulouse %5 Tomate farcie
Purée de pomme de ‘rer'r'eLi - SAMEDL 25 Mélange céréales
Saint Marc
Fromage Yaourt café
Compote Semoule au lait
Apéritif Potage

Potage ou Feuilleté du pécheur
Cuisse de canard confite il
Poélée Iégumes potatoes

Salade / Fromage
Pdtisserie

DIMANCHE 26
Sainte Alida

Croissant

Salade de museau
Haricot vert vinaigrette

Liégeois

Mdaizena au lait

« Si vous présentez une allergie alimentaire, merci de prévenir |'équipe de cuisine »




