
Validation diététicienne 
MIDI - 12H00 JOUR SOIR - 18H15

Potage ou Terrine de poisson Potage
Fondant de porc au lait de coco Croq veggie

Macaroni Salade mâche
Fromage Petit suisse

Cocktail de fruits Maïzena au lait 
Potage ou tartare de tomate à la mozzarella Potage

Paleron braisé Quenelle de brochet
Salsifis Purée de pomme de terre
Fromage Fromage / fruits de saison

Pot de crème mangue abricot Semoule au lait 
Potage ou Carottes râpées Velouté de courgettes

Couscous Salade parisienne
Poulet/ merguez

Fromage Yaourt vanille
Mousse au fruits Maïzena au lait 

Potage ou Riz niçois Potage
Rôti de porc échine Lasagnes  au bœuf
Petit pois/ carottes Salade verte

Fromage Compote
Fruits de saison Semoule au lait

Potage ou Pâté en croûte Potage
Filet de loup de mer, sauce vierge Omelette au fromage

Pomme sautées Salade verte
Fromage Fromage blanc

Pâtisserie Maïzena au lait 
Potage ou Céleri rémoulade Potage

Rougail de saucisses Tarte provençale
Riz Salade verte

Fromage Poires au sirop
Fruits de saison Semoule au lait 

Apéritif Potage
Potage ou Coquille de la mer Salade Marco Polo

Gigot d'agneau Salade verte
Flageolet Gâteau de semoule

Salade / Fromage
Pâtisserie Pain au chocolat Maïzena au lait 

« Si vous présentez une allergie alimentaire, merci de prévenir l’équipe de cuisine »

VENDREDI  1               
Fête du travail

 SAMEDI  2           
Saint Boris

LUNDI             

MARDI 28                        
Sainte Valérie       

MERCREDI 29                             
Sainte Catherine 

de Sienne

JEUDI  30                       
Saint Robert

 DIMANCHE 3           
Saints Philippe, 

Jacques

Menu du 27 avril au 3 mai 2026


